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Birne Vodka Mini-Truffes

Mini Truffes-Kugeln, © 21mm, 189 Stiick (3 Blister)

Rohmaterial Menge ingr. Angaben/ Lieferant ZUbereitU—ng :
Birnenkompott 200 e St Birnen, Zitronensaft und Glukose aufkochen. Eigelb mit
I ) Zucker verrithren und kurz nach dem Kochen zu den Birnen
Glukose 20 einrithren. Couverturen fein hacken und den warmen
Eigelb 50 Birnen beigeben. Sobald die Ganache glatt ist, den Vodka
Zucker 40 zumischen. Am Schluss die Butter mit dem Stabmixer
Helle Couverture 150 untermixen, jedoch keine Luft einschliessen. Stehend
Dunkle Couverture 150 abkiihlen lassen und bei 28°C in die Hohlkugeln einfiillen.
Vodka, nature <0 Uber Nacht kiihlstellen, anderntags flach bodeln. Auf ein
Butter 20 Papier wenden und mit weisser Couverture filieren.
Uberzugscouverture S0 zum Bodeln
Weisse Couverture 30 Tipps: Zitronensaft verleiht der Fiillung eine gewisse Frische,
darum moderat einsetzen.
291r:1nT Birnenkompott hat viele Naturfasern, die Ganache scheint

nicht glatt zu sein, ist aber in Ordnung.

Mini (@ 21 mm) | Art-Nr.: 604 Milch oder 605 Dunkel | 693 Pcs/Box | 1.5 g | 7x9 Blister
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