
Weihnachtsrezepte

Rohmaterial Menge in gr. Angaben/ Lieferant

Fina Noble Valencia 950 Pistor Art.1726

Cacaobu! er 90 Pistor Art.1630

Weisse Couverture 420 Pistor Art. 11187

Orangenschalen gerieben 20 Pistor Art. 2579

Zimtpulver Cassia 30 Pistor Art. 2315

Überzug

Helle Couverture 600 Pistor Art. 11182

Nougatlack 100 Pistor Art. 2230

Goldfarbe 2 Art. Nr. 004669/ 
DC251 bei 
www.bevanar.ch/de

Zubereitung:
Alles ausser Couverture bei Raumtemperatur 
zusammenmischen, dann temperierte Couverture zugeben 
und mischen. Anschliessend sofort in die Sternschalen 
abfüllen. Nach dem Anziehen gla!  verschliessen und 
überziehen. Nach dem Überzug Nougatlack mit Goldfarbe 
mischen und rundum mit Spritzpistole aufsprühen. 
Haltbarkeit bei 14°C: 60 Tage
Alternativen: Dunkle Sternli mit dunklem Überzug, 
# ymian und Zitronenschalen einsetzen.

Orangen-Zimt-Sternli
Sternschale (35x15 mm, Bruderer Art-Nr. 1501), Milch, 240 Stück (5 Blister)  

W. Bruderer AG - 

Stern (35x15 mm) | Art-Nr.: 1501 Milch | 432 Pcs/Box | 2.8 g | 6x8 Blister
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